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Ainsi pensait
Milou

pouvez pas résister. Vous les voyez et

vous savez que vous devrez les lire.
Non seulement en raison du sujet, du ti-
tre, de la couverture ou de I'auteur, mais
surtout parce qu'ils vous rappellent a
quel point le monde est dense et surpre-
nant ; il faudrait plusieurs vies pour en
épuiser la richesse. Ouvrir ces livres, c'est
entrapercevoir un univers encore quel-
que peu enchanté, plein de pétrifiantes
coincidences, de hasards objectifs et de
correspondances. C'est ce que suscite
chez moi le trés nietzschéen ouvrage de
Renaud Nattiez Milou. Humain, trop hu-
main (Les Impressions nouvelles, 2022).
Laisser batifoler I'ami de Tintin a travers
la pensée du philosophe moustachu me
réjouit. Si Dieu est mort, Hergé aussi.
Autant en profiter. Amusons-nous : un
monde ol I'on peut penser la finitude
avec Gaston Lagaffe ou le théologico-po-
litique avec les Schtroumpfs ne peut étre
tout a fait mauvais. Et les glorieux tinti-
nologues sont la pour nous le rappeler.

Milou, donc. L'un des seuls chiens,

sinon alcoolique, du moins porté sur la
bouteille. On se souvient de I'animal
ivre, dans la bande dessinée L1le noire
(Casterman, 1938), aprés avoir bu du
whisky. C'est d'ailleurs a cette unique
occasion qu'il est battu par Tintin. On le
retrouve aussi complétement alcoolisé
dans Le Crabe aux pinces d'or (Caster-
man, 1941), dans Objectif Lune (Caster-
man, 1953) et dans Tintin au Tibet
(Casterman, 1960). S'il lui arrive aussi de
boire du cognac ou du rhum, il ne gotte
jamais au vin. Trop populaire pour lui.
Quand bien méme son ange gardien le
prévient que la boisson « ravale la béte
au rang de I’'homme », Milou succombe.

I I existe des livres auxquels vous ne

Un Rantanplan pascalien

1l adore boire, mais aussi manger :les
os, la viande. Reste a savoir comment
qualifier cette inclination ? Sybaritisme ?
Hédonisme ? Epicurisme ? Peut-on dire
que Milou est dionysiaque ? Le chien
n'aboie pas mais boit-il ? Celui que
l'auteur qualifie de « surchien », « corde
tendue entre lanimal et I'homme », n'est
pas pour autant autodestructeur, fagon
La Grande Bouffe (1973). Son rapport a
l'alcool est différent de celui du Capi-
taine Haddock. Milou est en quéte d’ata-
raxie : il aime le confort bourgeois et
édentaire du chateau de li t,le
plaisir dans le calme. Pourrait-on aller
jusqu'a le qualifier de chien chabrolien ?
Voila de quoi se lancer dans une relec-
ture passionnée de la place, de la signifi-
cation et du rdle du chien dans le 9¢art.
L'ouvmge se lance dans quelques
compamsons Snoopy est plus scho-
ien. Bill est plus machiavéli
Mais que dire de Rantanplan, mcapable
de trouver la juste distance ? Son « zut,
trop court », « zut, trop long » n’est-il pas
quelque peu pascalien ? Pourrait-on le
qualifier de « demi-débile » ? Et Idéfix,
aux gauloises bacchantes, n'exprime-t-il
pas, a chaque arbre abattu, un désespoir
éc ieux de la veine du phils h
Hans Jonas ? Et Gai-Luron ? Et Cubitus ?
Et Odie ? Et les chats ? Il y a tant a lire, a
relire et a penser : la vie est belle ! @
MARA GOYET

Mara Goyet est écrivaine et professeure
de colléege

Prochain article Lautre Landru

,/ 7z 7 .
1'été en séries | 25

Ostiane Diirrbach et son frére Antoine, a Saint-Etienne-du-Grés (Bouches-du-Rhdne), le 11juillet. ARNOLD JEROCK/DIVERGENCE POUR « LE MONDE

Trévallon, domaine indissociable
du nomd’Eloi Durrbach

Vins d’exception en héritage — 2/6 — D'une colline de cailloux en Provence, Eloi Diirrbach
afaitun vignoble ala réputation mondiale. Trois enfants gérent le monument

SAINT-ETIENNE-DU-GRES (BOUCHES-
DU-RHONE) - envoyé spécial

L est des domaines viticoles, ,sou-
vent parmi les plus presti

déces de son pére, jai dit a Ostiane: “Il
vafalloir que tu prouves, et pendant des
années, ta capacité a assurer la qualité
reconnue des vins de Trévallon.”»

Si, en effet, le sage de Trévallon n'était

dont le nom est indissociable de
celui du vigneron qui a congu les
vins - plus rarement de la vigne-
ronne. Par l'excellence de son
travail, son originalité ou ses convic-
tions. Et sien plus c'est lui quiacréé les
vignes de toutes piéces... Trévallon,
superbe domaine de 13 hectares, se
conjugue avec Eloi Diirrbach, 'Thomme
qui planta des vignes en 1973 a Saint-
Etienne-du-Grés (Bouches-du-Rhone),
petite commune des Alpilles. Alors
quand le chefd'orchestre disparait sou-
dainement, le 12 novembre 2021, beau-
coup ont pu se demander sila partition
d'excellence serait encore jouée.

Eloi avait 71 ans quand une crise car-
diaque I'a frappé sur ses terres. Mais le
futur de Trévallon, lui, était déja orga-
nisé. Il avait pensé le passage de té-
moin. Il n'élaborait plus les vins du do-
maine depuis un moment. «Mon pére

plus aux des, il était présent
tous les jours sur le domaine. Et puis
son nom est d'une certaine maniere
un gage de qualité. «Jai encore vuil ya
peu, sur une carte d’'un restaurant gas-
tronomique, “vins d’Eloi Diirrbach’,
sans méme la mention de Trévallon,
s'amuse Antoine, son fils ainé. Et, dans
une soirée récente de grands somme-
liers, on ma demandé si cela se passait
bien, si je men sortais, comme si je ve-
nais darriver au domaine.» Alors que
cela fait vingt-deux ans qu'il travaille a
Trévallon, un temps a la cave,
aujourd’hui ala vigne.

Sa sceur Ostiane est arrivée a Tréval-
lon en 2009 apreés une formation au
moulin a huile dolive du Calanquet et
au chateau d'Estoublon, deux voisins
du domaine. Au coté de son pére, elle
s'occupait de la partie commerciale.
Une desesdifficultés est un probleme
de riche: dire non a de nombreuses

qui veulent acheter les vins.

avait travaillé la depuis
une dizaine d'années avec l'équipe fi-
déle», raconte Ostiane, 'une des trois
enfants d’Eloi et Floriane Diirrbach.
Elle cite le maitre de chai, Aimeric
Gaubert, etle chefde cultures, Jean-Luc
Aubert, un tandem chargé d'assurer
«laqualité des vins».

Et puis, il y a elle, Ostiane, 38 ans,
choisie par son pére en mars 2021,
donc quelques mois avant de mourir,
pour prendre la gérance avec l'aide de
son frere, Antoine, et de sa sceur, Iso-
line. Gilles Ozzello, qui fut longtemps
le sommelier de 'Oustau de Bauma-
niére, restaurant étoilé des Baux-de-
Provence étroitement lié a I'histoire de
Trévallon, dit bien I'enjeu familial: «Le
domaine saura évoluer, mais, apres le

«Ien re/use plusieurs fois par jour»,
confie-t-elle. Car le succés ne s'est ja-
mais démenti, avec une demande lar-
gement supérieure a l'offre.

Trévallon, cest deux cuvées seule-
ment, loin des catalogues de la plupart
des domaines. Point de rosé non plus,
alors que la Provence est la. A peine
7000 bouteilles paranen blanc, 45000
en rouge, dont 6000 sont mises de
coté pour étre vendues une dizaine
d'années plus tard, uneidée lumineuse
qui permet de gouter des vins grandio-
ses, tel ce somptueux 2014 dégusté lors
de notre venue, le 18 juillet. Sinon I'es-
sentiel est vendu surallocations.

«Mon pére disait : “Il faut faire ce qu'il
teplait... Le reste, le succes, cest du sur-

« MON PERE AVAIT TRAVAILLE
LA TRANSMISSION DEPUIS UNE DIZAINE
D’ANNEES AVEC L’EQUIPE FIDELE »

Ostiane Dirrbach

gérante du domaine de Trévallon

croit”», racontait Eloi dans le beau li-
vre illustré Trévallon. Une famille d'ar-
tistes, un vin rare, de Guy Jacquemont
(Ephemere Editions, 2019). Le «sur-
croit» est bien 13, la réputation des
vins est mondiale, I'inévitable critique
américain Robert Parker leur décer-
nant en son temps la note de 100/100.
Ladisparition d’Eloi a naturellement
aiguisé les appétits. « Je n‘ai jamais été
approchée mais mon frére et ma sceur
oui, sans que l'on sache précisément
par qui», raconte Ostiane Diirrbach.
Le probléme, c'est que la pépite Tréval-
lon n'a pas de prix. « Aujourd’hui, dans
le monde du vin, on atteint des som-
mes faramineuses et le pouvoir de l'ar-
gentest énorme. » Trés loin des valeurs
pronées par Eloi, né a Cavalaire (Var) et
élevé dans «un respect total pour la
nature, I'humain, contre la société de
I'intensif», résume Ostiane.

Une étiquette iconique

Si Eloi était un amoureux dela nature,
c'est a coups de dynamite et de bulldo-
zers qu'il a implanté ses vignes, con-
cassant, terrassant, défrichant les trois
premiers hectares voila cinquante
ans. Trévallon, pour trois jolis vallons,
est un concentré de Provence, miné-
rale et végétale, de maquis, de roches.
Depuis, le domaine a grandi au
rythme des nouvelles parcelles, quel-
que trente-cing aujourd’hui.
Trévallon est aussiune aventure dans
Iart. D'abord par les aieux, tous artis-
tes, comme les parents d'Eloi: René, le
pére, était peintre et sculpteur; Jacque-
line, la mere, fut artiste et lissiere, en
particulier pour Picasso, qui lui réser-
vait ses commandes Nedit-on pas que
la propriété a été achetée, en 1960, par
cette derniére avec l'argent de la vente
d’une tapisserie de Guernica, du pein-
tre espagnol, au milliardaire américain
Nelson Rockefeller, ceuvre qui, aujour-
d’hui, orne la salle du Grand Conseil de
I'ONU, a New York? René, lui, est al'ori-
gine de l'étiquette iconique de Tréval-
lon, faite de lignes, de formes géomé-
triques et de points, qui se retrouve
déclinée pour chaque millésime - il en

Paris. En 1973, sennuyant ferme, il
écrit a son pére pour lui signifier son
envie de planter de la vigne a Tréval-
lon. Son pére lui demande de rester a
Paris et de continuer ses études, mais
le jeune homme n'en fait qu'a sa téte.
Tétu, il l'est aussi quant au choix des
cépages qu'il retient pour confection-
ner les rouges de son nouveau do-
maine viticole, le cabernet sauvignon
et la syrah. Ce choix lui est inspiré par
les travaux du docteur Jules Guyot,
meédecin et agronome du XIXc siecle,
auteur de Culture de la vigne et vinifica-
tion (1860). Cet assemblage, atypique
pour larégion, lui fera perdre le droit a
I'appellation Baux-de-Provence, le ca-
hier des charges n'autorisant que 20 %
de cabernet sauvignon quand il en re-
tient la moitié dans I'assemblage. Peu
importe, Trévallon devient vite plus
renommé que I'appellation.

Les enfants d’Eloi Diirrbach ne déro-
geront pas a un assemblage qui contre-
vient au label officiel mais entretient la
légende. «Trévallon, cest lceuvre d’Eloi,
le domaine est identifié a son travail.
Comment faire évoluer cette ceuvre? La
continuer sera déja magnifique », pro-
fesse Francois Perrin, a la téte du céle-
bre chéteau de Beaucastel, a Chéteau-
neuf-du-Pape (Vaucluse). Cet ami de
quarante ans poursuit: «Avec Eloi, on
partageait nos bonheurs, nos soucis et
nos interrogations sur I'évolution des
vins, le changement climatique, les vini-
fications, la notion dAOC... Des ques-
tions que je me pose encore aujourd hui,
mais malheureusement il nest plus la. »

Frangois Perrin n'attend qu'une
chose: quOstiane, son frére et sa
sceur aient I'intelligence de s'entendre
pour assurer la suite d’Eloi. Car I'ave-
nirduvin, mémesile déréglement cli-
matique impose des urgences, est as-
suré. Dans quinze ou vingt ans, il ap-
partiendra aux enfants de la fratrie,
Raphaél, Lilian, Lauriane, Paloma,
Gaspardet Jonas, de 2a15ans,d'imagi-
ner le futur de Trévallon. @

REMI BARROUX

Domaine de Trévallon, 13103 Saint-
Etienne-du-Gres.
Désnat

adessiné une ci en1996.
Enfant de I'art, Eloi Diirrbach n'était

pas prédestiné a la culture du raisin

mais a l'architecture, qu'il a étudiée a

trevallon.com
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